oy NAB IAGOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ XKUBOTHU
WU3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO MCNUTYBAHE D56 2,842
(co akpeguUTUpaHO MoCTpUpaH-e) MEE BN IS.O/ IEC
17025:2018

Tecnpui.c
VR EN ISOVIELC 1TU2E

o Testing

yA. ,,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

M3sewrTaj 6p. 001924/4 X

XemMucKa aHanmsa

Mme Ha BapaTenot : JKIMN Boposoa H. UnuHaeH
Apapeca Ha 6apaTtenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwWTUHCKa 3rpaga ManHpeH

datym Ha 3emarse: 03.01.2024
Hdatym Ha npuem: 03.01.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarbe: 001924 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeep: Ha neH 03.01.2024 roguHa, 0BNacTeHOTo nuue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUM 3eMarbe Ha NPUMMEpPOK Boaa
3a NUetobe 3a TecTUpare Ha GU3NYKO-XEMUCKA aHaNu3a,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha npumepouu: Bosarta 3a nuerse e 3emeHa o4 Yewma BO 4YajHa KyjHa Bo TUP3
YnpasHa 3rpaga — byHapuuk.

Il NMpumepouuTe ce 3emMeHU COrAacHO NAaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepouum.

IV CraHpgapau u meroam 3a 3emare Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
npumepouMr BoAa 33 NUeHe 04 NPEeYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V fononHysaka, OTCTanyBakba MK UCKYUYBakba Of, METOAOT U OA NNAHOT 3a 3eMatbe Ha NpUMepoLu: /

VI PeaynTaru:

Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse — TUP3 YnpasHa 3rpapa — byHapyuk

(ume, Tproecko ume, cepwja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO

POK Ha Tpaere, KONWYECTBO)

) MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj A Tert hiion Pesynrar og Heoppe- FpaHuuHK 3aposonysa/
WCNUTYBAKETO | AeHOCT BPeAHOCTH Mpugartnuso/
e He saposonysa
001900424 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a0BO/yBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 7 Hema 3a70B0/yBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.0, / Hema 3a40BoNyBa
Temneparypa PY74-11x +10,5°C / 25°C 3a00BONYBa
MaTHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,18 NTU / 1,5 NTU 3ano0Bonyea
pH MKCEN ISO 10523:2013 7,67 / 6,5-9,5 pH 3a4080/1yBa
eaMHULM
MoTpolwysayka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,74 mg/L / 8 mg/L 3aj0BONyBa
En. cnposognusoct MKC EN ISO 27888: 2007 916 puS/cm / 2500 pS/ecm 3aa0BoNnyea
AmoHujak (NHa) MKC 1SO 7150-1:2007 0,16 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoNyBa
H3daHue: 1 Bepsuja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.2022z.

1/2




oy NAB TABOPATOPUIA 3A UCT UTYBAHE HA XPAHA U INJIATHOCTUKA HA

“Tecinpune

.li' BO”EC"" KM ”{HBOTH" MEC EN ISOAEL 1T02S
Fond'\’élab - . 06 7.8-02 %
P —— WU3BELLUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCINTUTYBAHE MKC EN ISO/IEC @/ 4
(co akpepguTupaHo Moc:rpuparbe). 17025:2018
HuTputyn (NO2) MKC ISO 26777:2007 0,03 mg/L I 0,5 mg/L 3a40B0/YBa
HuTpaTh (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 9,1 mg/L / 50 mg/L 3a408B0/yBa
Xnopuau MKC I1SO 9297-2007 2,84 mg/L o 250 mg/L 3a/10B0/yBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,01 mg/L / 0,2 mg/L 3a0B0O/YBa
Pe3ugyaneH xiop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa

McnuTyBaHWoT NPUMEPOK W 3a40BO/yBa KpuTepuymuTte 3a BapaHnoTt napametap cornacHo MpasuaHukot 3a GesbegHoct W KkBanuTeT Ha
BogaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpeMeHCKM YCNOBU: O coHyeso ¥ 06Ma4yHO O NPOMEHAMBO
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHUK

Temnepatypa Ha NafWHWK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT:

0 BPHEX/NUBO O TemnepaTtypa

4+2°C

MoCTpMpaH-€eTO e U3BPLUEHO OA CTPaHa Ha:

0 Knuenr

;‘_. ‘b}fg NAg _ Opobp
Tl ;7 0 5/ P-n Ha xemucka nabopatopuja

N N

Datym(u) Ha ussenysarse Ha nabopaTopuckute ;Kﬂ:;ube;rﬂ 03.01.2024-09.01.2024
JaTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 09.01.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HeakpeauTUpaH MeTog

**Kora unvHeToT He Hapa u3jasa 3a cooBpa3HoCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MEPHaTa HeOAPEeeHOCT, BO CUTE APYri C/y4aln MepHaTa Heo4peaeHocT, ce
npecmeTyBsa BO Pe3yATatoT camo no Gaparbe Ha KAMEHTOT.

*%% co 03HAUYBAaT METOAM Kou ce nobueHn o ctpaka Ha nabopatopuja co koja Pya flab uma crnydero porosop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTeOTO Ha ANTY ®ya Nlab Ai00-CKonje rapaHTUpa AeKa cuTe akTUBHOCTM 33 UCNUTYBarbe Ce U3BPLIYBaaT HENPUCTPACHO 1
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyku ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha ob6jekTMBHM gOKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAApPAKX U BP3 OAJIYKMTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECcU WKW APYIA CTPaHW W HUKO]
Hema npaso Aa Bnujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pes3ynTaTUTe OAHOCHO HEeMa npaBo Ha 6UN0 KaKBW BHaTPELWHW,
HaABOpeLWH U, KOMEpUMjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM 1 BNMWjaHuja.

3aBenewxa bp. 1: Pesyntarute of TECTOBWTE Ce OLHECYBAaT camo 33 UCMUTYBAHWTE NPUMEPOLA. 08B0j NPOTOKO/ HE CMee Aa ce PenpoayLMpa OCBeH CO
nucmeHa 0o3sona Ha nabopaTopwjaTa U BO LEOCT.

3abenewxa Bp. 2: laBopaTopujaTa He 0AroBapa 3a BePOAOCTOjHOCT Ha NOAATOUMTE A0CTaBEHW OA NOAHOCHTENOT BO BaparbeTo 3a MCNUTYBarbe.

3a6enewxa bp. 3: Kora KAKEHTOT M3BPLIWA 3eMatbe Ha NpuMepouyTe, nabopaTopujaTa He HOCH OATOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEROLWTE.
3aBenewka bp. 4: MasewrTajoT of NabopaTOPMCKOTO UCNUTYBat:E Ce U3/3Ba BO COrNacHoCT co MNP 7.8 M3eecTyBatbe 32 pe3ynTaTH. ‘

3abenewxa bp. 5: [lokonky KaMeHToT 6apa u3sewTajoT o4 NabopaTopUCKO WUCNWTYBake 43 COAPIKM W3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjaTa nocranyea
COrNacHoO NPaBuno 3a AOHECYBatbe Ha OA/yKa 3a w3jasa 3a cooBpasHoct. Osa Npasuio & BO COrMAcHOCT €O Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[oHecyBarbe 04NyKa u W3jasa 3a coobpasHocT W rnack:

Mpaeuno Ha 6MHapHa oOANYKa 33 eiHOCTaBHO NpudaKkarbe Kora:

- W3MepeHaTa BPeAHOCT e Noj rpaHuuata Ha npudakarbe AL=TL— ,3anoBonysa” unn

- M3MepeHaTa BPeAHOCT € Hag rpaHuuaTa Ha npudaratbe AL=TL- , He 3af0BONYBa =

COTNACHO BAMEUYKMOT NPABUNHUK Ha HAUWOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3afenewna Bp. 6: CuTe aKPeAUTUPAHM METOAM O ONCEroT Ha akpeauTauuja ce oBjaseny Ha Beb cTpanara www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hadaxue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. J




oY/ NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AWUIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ XXUBOTHMW
06 7.8-02
WU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAE MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUpaHO MOCTpUpatse) 17025:2018

Tecinpie

MERC EN ISUFIEC 1T025

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

Ussewraj 6p.001924/4

MuKkpobuonolwKa aHan1sa

Wme Ha B6apaTenoT: JKMN Boposoa H. UnunaeH

Anpeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnuHaeH

[Oatym Ha 3emare: 03.01.2024
Odatym Ha npuem: 03.01.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnurysarse: 001924
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosea;: Ha nex 03.01.2024 roauHa, OBNACcTEHOTO /inLe HUKONa LIBETKOBCKM U3BPLUK 3€Matbe Ha NpUMepPOoK BoAa
3a NMerbe 3a TecTparbe Ha MUKPOoOUOOLWKa aHannsa.

Il OnMc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nNuere e 3emeHa oA Yellma BO YajHa KyjHa Bo TUP3-
ynpagHa 3rpaga.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrIACHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha

npUMepoLM.

IV Crangapgm M metogm 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpoBUoNOLLKa aHanu3a.

V OononHysatba, OTCTanyBakba WK UCKNYYyBaka 04 METOAOT U 04, NNIaHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Pesynraru:

1.KapaKkrepucTuku Ha npumepokKoT: Boga 3a nuerwe — TUP3- ynpasHa 3rpaga
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMUYECTBO)

Mepwa CoobpasHocr
Wa. j
a. 6poj Napamerpn Taicr MaToR Pesynrar op, Heoppepe- FpaHKu4YHK 3aposonysa/
WUCNUTYBaHETO Hocr ** BPeAHOCTH NMpudarnuso/
He 3ap0BONYBa
001900423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Konudopmuu Baktepum MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKCEN ISO 7898-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cyndutopeayuypayku MEKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoerse MUKpoOOpraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha Kyntypa 22°C
Epoetbe MUKPOORraHu3mu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/mi 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C /

MecnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3a40B0/IYBa KpUTepuymmuTe 3a BapaHWTe napameTpu cornacHo MNpaBuAHKKOT 3a 6e3begHocCT U
KBanUTeT Ha BOAaTa 3a nuerse (Ch.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4).

Haoawue: |

l Bepsuja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022:
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@Y/, AB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTMKA HA S——
BONECTU KAJ }KMBOTHM NRCEN O TS

W3BELLITAJ O, TABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHE O 78102

MKC EN ISO/IEC
CO aKpeaguMTUpaHO MmoOCTpUuparhe
(co apeguup ipatie) 17025:2018

BpemeHcku ycnosu: 0 coH4eBo v 061a4HO O NPOMEHAMBO 0O BPHEMAMBO [ TemnepaTypa
HauyuH Ha cknaguparbe: NnaguNHUK

TemnepaTypa Ha 1lafWMNHUK 32 TPAHCMNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO O/ CTpaHa Ha:

0 ®ya Na6 Hukona LBETKOBCKM (co akpeaUTUpaHa MeTOAa)... 45 " i oy R
/Mme, Npesrme HAUYETO KOE rO U3BPLUMAO MOCTPURAETO /
2\
“ | J -_.' _“" _Ti Jr\ S " :{
M3pabotun: Hatawa MuneHKoBCKa......\.... Joliae RO & ’-EJ,u,oﬁpHn: Anppea Bolukocka

./ P-n Ha mukpobuonoluka nabopatopuja

Oatym(un) Ha usBeayBatse Ha nabopartopuckuTte akTueHocTu: 03.01.2024 - 06.01.2024
Hatym Ha uspaearbe Ha ussewrajor: 09.01.2024

Co * ce 03HaYyBa HeaKpeAWTMPaH MeToq

**Kora knnHeToT He Gapa w3jasa 3a co0BPa3HOCT BO M3BELITAJOT CE M3BECTYBa MEPHATa HEeOAPEeAEHOCT, BO CHTE APYrH CyHau MEpHaTa HeOAPeAEHOCT, ce
npecMmeTyBea Bo pe3ynTaTtoT camo no Baparbe Ha KAMEHTOT.

*** ce o3HavysaaT MeToam KoW ce gobneHu og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja dya flab uma ckaydeHo gorosop 3a copaboTia

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakoeogcreoTo Ha ANTY Pyg Nlab J00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTMBHOCTU 33 UCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HEMPMUCTPACHO U
BO cornacHoct co baparwarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe 0oA/NyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKasM 3a
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAM U BP3 OA/NYKMTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT [PYrM UHTEpecyu UAKM APYrh CTPaHU U HUKO]
Hema npasBo fa BAWjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3yATaTUTE OAHOCHO HeMa MNpPaBo Ha 6MN0 KAaKBM BHaTpeLlHW,
HaABOpeLHU, KomepuujanHu, PUHAHCUCKU U OAPYT BUA NPUTUCOLM M BAWjaHUja.

3abenewka bp. 1: Pesyntatute oA TECTOBMTE Ce OAHECYBAAT Camo 33 WCNUTyBaHWTe npumepoum. OBOj NPOTOKON HE cMee aa ce penpoayuvpa oceeH co
nucMeHa gossona Ha nabopaTopujaTta v BO UENoCT.

3abenewka Bp. 2: /labopaTopwjarta He oAroeapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUWTE AOCTABEHM Of NOLHOCUTENOT BO BaparbeTo 33 UCNUTYBaHE,

3abenewxa Bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLLIMA 3EMatbe Ha NpUMepoLMTe, NabopaTopujaTta He HOCM OATrOBOPHOCT 338 PENPEe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepauMTe.
3abenewna 6p. 4: MasewTajoT o4 NabopaToOPUCKOTO MCNWTYBakLE Ce W34aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 MaeecTysarke 3a pesynraTtu.

3abenewxa bp. 5: fJokonky knnenTor Bapa w3BewTajoT o4 naBopaToOPWCKO MCNMTYBarbe A4a COApPHM M3jaBa 3a coobpasHoct, nabopatopumjata nocranysa
COrNAacHO NPaBMNO 3a AOHEecyBarbe Ha O4NYKa 3a u3jaBa 33 coobpasHoct. OBa NpaBMao e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Bogmu 3a
[OOHecyeakbe O4NYKa WU M3jaBa 3a coobpa3HocT U rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oanyka 3a egHOCTaBHO NpudaKarse Kora:

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Mo rpaHkuaTa Ha npudakare AL=TL— ,3anosonysa” unu

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa

COrNAcHO BaMEYKMOT NPaBUAHKK Ha HAUMOHaNHOTO 3aKOHOOABCTBO.

3aBenewka Bp. 6: CuTe akpeaWTUPaHU METOAM Of, ONCEroT Ha akpeaMTaumja ce objaBeHu Ha peb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 l
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